
fragrances de combava / papaye verte, concombre, carotte, edamame / coriandre et cacahuètes 

Renouvellement des recettes tous les mois
Les entrées à 16 €, les plats à 24 €, les desserts à 8 €
En menu 3 services, entrée, plat, dessert, par personne uniquement : 39 €
Envie de goûter plus encore, on vous embarque pour une balade 5 services : 58 €

Tartare de boeuf version thaï

Le concept, du choix et encore plus de choix et du plaisir !

coulis bisqué au corail / spaghetti de courgette
Gâteau de poisson telle une quenelle et ouassous 

beurre aux épices, mélange Grande-Terre / pain grillé (15 minutes d’attente) 

chutney de concombre  + 4 € 

salsa de kiwi aux noix de cajou / gel d’agrumes

grenailles rôties / ƌne purée de carottes au curcuma / chicon braisé + 8 €

fricassée d’oignons, de giraumon et noisettes / mousse de pommes de terre et parmesan au siphon 

navet local au café / purée au Ras el Hanout

Os à moelle rôti 

Terrine de foie gras mariné au Rhum VO 

Ris de veau braisé sauce aux morilles 

Oeuf parfait à 64°C 

Ceviche du pêcheur à la grenade et aux herbes 

Comme un navarin d’agneau, confit 6h

Joues de cochon confite façon tex mex 

aubergines grillées et concassées comme là-bas / crème au parmesan / pistache 

guacamole / patatas bravas au paprika fumé 

Lasagne parmigiana

haricots rouges / fricassée créole de chatrou / piment végétarien rôti 

nage de lait de coco, curry épicé / écrasé de pommes de terre / julienne de poireaux 

coulis de poivrons grillés /beurre au thym local / oeuf parfait pour lier / roquette et parmesan + 10 € 

ƌne purée de carottes au curcuma / écrasé de pommes de terre + 39 € 
Sur commande 24 heures à l’avance uniquement 

Risotto crémeux 

Pêche du jour en croute d’olives noires et basilic 

Ravioles ouvertes de langouste au caviar d’artichauts 

Langouste fraîche de 600g rôtie au beurre de thym 

«Classique ou moderne, il n’y a qu’une seule cuisine... la Bonne»
Paul Bocuse

LES ENTRÉES

LES PLATS


